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METZGEREI KLINGLER

Delikatessen aus lokaler Herstellung

Die seit 114 Jahren bestehende Metzgerei Klingler ist bekannt fiir hochwertige Lebensmittel

Es war eine Auszeichnung, tber die sich
Thomas Klingler besonders gefreut hat:
Beim Wettbewerb um das Stuttgarter
Rossle fiir die beste ,Stuttgarter Schin-
kenwurst” belegte der Metzgermeister
und Fleischsommelier kiirzlich Platz
eins. ,Die beste Stuttgarter Schinken-
wurst kommt aus Fellbach”, sagt er des-
wegen. Bei der gleichen Gelegenheit
wurden die Klingler'schen PfefferbeilRer
mit Gold und die schwabischen Maulta-
schen mit Silber belohnt.

Es sind nur einige von vielen Aus-
zeichnungen, die Thomas Klingler in den
vergangenen 30 Jahren fiir seine hoch-
wertigen Lebensmittel erhalten hat. Zu-
sammen mit seiner Frau Heike reprasen-
tiert er die vierte Generation in der vor
114 Jahren gegriindeten Metzgerei, die
auf 40 fleiBige Mitarbeiterinnen und
Mitarbeiter baut. Dank des engagierten
Teams kann die Metzgerei Klingler auch
als Ausbildungsbetrieb hervorragende
Ergebnisse vorweisen. Wie nur wenige
andere steht die Metzgerei Klingler fiir

Heike und Thomas Klingler bieten ein umfangreiches und appetitliches Angebot.

Delikatessen aus lokaler und regionaler
Herstellung. ,,Wir produzieren mehr als
90 Prozent unseres Angebots hier in
Fellbach“, sagt Thomas Klingler, der
stellvertretender Obermeister der Flei-
scherinnung Rems-Murr ist. Dabei setzt
er auf die langfristige Zusammenarbeit

mit regionalen Landwirten wie dem
Bauern Reiss aus Herrentierbach, von
dem die Metzgerei Klingler seit 40 Jah-
ren Schweinefleisch bezieht. Farsen-
fleisch von Limousinrindern bezieht
Thomas Klingler aus Bad Boll, wobei er
auf eine ortsnahe Schlachtung ohne lan-
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ge Transportwege achtet. Besonders be-
liebt bei den Kunden sind die schwabi-
schen Maultaschen, der Kartoffelsalat,
die Saitenwdirste, die Lyoner sowie der
Waurstsalat. Das alles gibt es appetitlich
prasentiert zusammen mit anderer fri-
scher Wurst, Schinken, Braten, Salaten
und Kase sowie kiichenfertigen Gerich-
ten zum Mitnehmen. Eine reichhaltige
Grilltheke umfasst auch vegetarische
Produkte. Der taglich wechselnde Mit-
tagstisch mit breiter Auswahl ist nicht
nur bei den vielen Stammkunden be-
liebt. Fir Letztere ist die Metzgerei
Klingler als Caterer gerne im Einsatz.
Beim Maikaferfest am 22. Mai ist sowohl
das Hauptgeschaft als auch die Filiale in
der Markthalle vertreten.

Metzgerei Klingler
Mozartstral3e 2[1

70734 Fellbach

Telefon: 0711/57 19343
www.metzgerei-klingler.de
info@metzgerei-klingler.de

Flank-Steak

Flat-Iron
(Mittelblatt)

Entrecdte (Rib-Eye)
Rostbraten (Roastbeef)
21 Short Ribs (Querrippe)
26  Brisket (Brust
5  Chuck Roll (Hochrippe)
9/13 Tri tip (Birgermeister)
25  Teres Major (Schulter)

10  Picanha (Tofelspitz)

19 Skirt Steak (Zwerchfell) 1/
Onglet (Nierenzapfen) &
Dry aged Clubsteak
(Ochsenkotelett)
Porterhouse-Steak
(T-bone)
Rib-Sticks ,Sous vide”
Kluft-Steak (Oberschale)
Nuss-Steak
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KLINGIER

FEINKOST - METZGEREI
IN DER 4.GENERATION




